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Fromages et fromages fondus — Détermination de la teneur 
totale en matière sèche (Méthode de référence) 

RECTIFICATIF TECHNIQUE 1 

Cheese and processed cheese — Determination of the total solids content (Reference method) 

TECHNICAL CORRIGENDUM 1 

Le Rectificatif technique 1 à l'ISO 5534FIL 4:2004 a été élaboré par le comité technique ISO/TC 34, Produits 
alimentaires, sous-comité SC 5, Lait et produits laitiers, et par la Fédération Internationale du Lait (FIL). Il est 
publié conjointement par l'ISO et la FIL. 

                               

Page 4, 8.3.3 

Dans la deuxième phrase, remplacer «puis sécher le contenu pendant au moins 3 h.» par «puis sécher le 
contenu pendant 3 h maximum.» afin de lire la phrase: 

 «Laisser le contenu de la capsule atteindre 102 °C, puis sécher le contenu pendant 3 h maximum.» 
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